L~ R

Buffetvorschlige

; “w L I | ‘ - AL ~ ;
5 ,h.- ¥ ‘-G ; k“\" > "_" . '.w , ‘_:_- 4
B N T«

Tel. 0651-26666

Personenschifffahrt Gebr. Kolb
Georg-Schmitt-Platz 2
54292 Trier

www.moselfahrplan.eu



http://www.moselfahrplan.eu/

























Rustikales-Kalt-Warmes Buffet (Nr. 8)

Gemischte Raucherfischplatte mit
Raucherlachs, Forelle, Makrele
und Sahnemeerrettich

**k*k

Gefllgelspezialitaten
*kk
Bunte Salatplatte mit drei Saucen
Kartoffelsalat, Nudelsalat, Lauchsalat, Krautsalat

*k*

Warm:
Krustenbraten mit Malzbierjus
Warmer Speckkartoffelsalat
Gemuiseallerlei

**k*k

Brotkorb
**kk
Vanillecreme
Himbeercreme

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 18,91 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 22,50 €



Warm-Kaltes-Buffet ,,Captain Cook** (Nr. 9)

Hausgebeizter Lachs mit Senf-Honigdip
Eifeler Rauchforellenfilets mit Sahnemeerrettich
*kk
Melone mit Parmaschinken
Gefullte Eier
Kalter Braten mit Remoulade
Geflligelspezialitaten mit Friichten
*k*k
Blattsalate mit 3 Saucen
Nudelsalat, Selleriesalat

**k*k

Warm:

Hahnchenbrustfilets in Krauter-Zwiebel-Sahnesauce
Schweinebraten in Champignonsauce
Glacierte Karotten, Speckbdhnchen
Hausgemachte Bandnudeln, Kartoffelauflauf

**k*k

Ké&seplatte reich garniert

*k*x

Brotkorb

**k*k

Schokoladencreme, Vanillemousse, Obstsalat

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 21,01 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 25,00 €



Warm-Kaltes-Buffet ,,Matrosenliebe* (Nr. 10)

Canapés
von
Raucherlachs, geraucherter Forelle, Krabben,
Matjes und Makrele

**k*

Gerducherte Putenbrust mit Friichten, Calvadossauce

*k*x

Indonesischer Reissalat, Lauchsalat, Krautsalat

**k*k

Bunte Salatplatte mit drei verschiedenen Saucen

*k*

Warm:

Quellschinken im eigenen Saft
Gekochte Rinderbrust mit Remouladensauce
Speckkartoffelsalat
Prinzessbohnen im Speckmantel

**k*k

Kaseplatte

*k*k

Brotkorb
*k*k
Rote Gritze mit Vanillesauce
Mousse au Chocolat

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 21,85 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 26,00 €



Feines-Buffet-Warm-Kalt (Nr. 11)

Edelfischplatte
mit ganzem pochiertem Salm,
Raucherlachs, geraucherter Forelle, Krabben,
Makrelen, Matjes
***
Gefllgelsalat
Geraucherte Putenbrust mit Friichten
Indonesischer Reissalat, Calvadossauce
***
Melone mit Parmaschinken
Schinkenplatte mit Schinkenrdlichen
* k%

Blattsalate der Saison mit dreierlei Saucen
Tortellinisalat mit Flusskrebsen, Sellerie-Walnuss-Salat,
Kartoffelsalat mit hauseigenem Dressing und Kresse
* k%

Warm:

Schweinefilet ,,a la creme* mit frischen Champignons
Kalbsbraten in Sherryrahnmsauce
Backerinkartoffeln aus dem Rohr
Bungerts hausgemachte Butternudeln
Marktgemuse nach Saison

*k*

Kaseplatte

**k*

Brotkorb
**k%k
Frischer Obstsalat
Riesling-Weincreme

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 24,79 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 29,50 €



Regionales Buffet (Nr. 12)

mit Produkten aus der Region

Raucherfischspezialitaten
Flusskrebssalat
* k%
Hahnchenkeulen mit Tomaten und Krautern
Gerducherte Putenbrust
**k*

Garnierter Schweineriicken
Hausmacher Wurstspezialitaten
Hunsrtcker Blutwurstsalat mit Apfeln und Zwiebeln
***

Speck-Kartoffelsalat, Nudelsalat, Lauchsalat,
Krautsalat, Selleriesalat
**k*k
Warm:

Quellschinken im eigenen Saft mit braunen Zwiebeln
Rinderschmorbraten in Dornfeldersauce
Grawes (Plree und Rieslingkraut)

**k*

Eifeler Rohmilchkdse vom Brett

*k*

Brotkorb

**k*

Vanillepudding mit Pflaumenkompott

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 16,81 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 20,00 €



Bayerisches-Schmanker|-Buffet (Nr. 13)

Warm:
Leberkntdelsuppe

Minchner WeiBwaurstel mit siRem Senf
Frischer Leberkas
Gegrillte Schweinshaxen auf Weinsauerkraut
Nurnberger Rostbratwurstchen
Semmelkno6del

*k*x

Radi
Laugenbrezel
Speck- und Zwiebelsemmel

**k*k

Bayerische Kaseauswahl

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 16,39 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 19,50 €



Eifeler Schlachtplatte (Nr. 14)

Wellfleisch
Kasslerlende
Gebratene Blut- und Leberwurst mit Rostzwiebeln
Kleine Fleischwiirstchen
Weinsauerkraut
Kartoffelplree
Senf

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 9,24 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 11,00 €

Wittlicher Ratsherrentafel (Nr. 15)

Kartoffel-Lauchcremesuppe
**k*
Spanferkelrticken in Biersauce
Speckbohnenrélichen
Kartoffelgratin

**k*k

Weincreme

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 16,39 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 19,50 €



Eifeler Bauernbuffet (Nr. 16)

Hausgemachtes Griebenschmalz

**k*k

Deftiges aus der eigenen Wurstkiiche
Schwartemagen, geraucherte Blut- und Leberwurst,
Bierknacker, Fleischwurst, Schinkenspezialitaten

*k*x

Rustikale Salate

**k*k

Frische Blattsalate mit drei Saucen

**k*k

Warm:
Rauchfleisch mit ,,Kapes-Taertisch*
Gekochte Ochsenbrust mit Remouladensauce
Bouillonkartoffel

*k*x

Eifeler Rohmilchkéase vom Brett

**k*k

Brotkorb

*k*x

Hausgemachte Vanillecreme mit frischen Friichten

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 18,07 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 21,50 €



Italienisches-Pasta-Buffet (Nr. 17)

Mozzarella mit Tomate und Basilikum
Mediterraner Schafskasesalat
**k*
Eingelegte Champignons
Gegrillte Auberginen mit Pecorino
**k*
Zucchinis in Rosmarin gebraten mit Parmesankése
Gegrillte Paprikaschoten in Olivendl
Blattsalate mit 3 Saucen

*k*

Warm:

Fettucine mit Salbei-Schinkensauce
Tagliatelle mit Lachs-Sahnesauce
Spaghetti Bolognese
Risotto mit Pilzen und Krautern

**k*k

Geriebener Parmesan

**k*k

Ciabatta und Olivenbrot

**k*k

Tiramisu

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 18,07 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 21,50 €



Schlankes-Buffet (Nr. 18)

fur Kalorienbewusste

Marinierter Thunfisch mit Tomatenkompott
Gebeizter Lachs auf mildem Joghurtschmand
Seeteufelfilet in griinem Tee pochiert auf Limetten und Rauke
* k%

Eingelegte Gemdse in Olivendl extra Vergine
Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Rohkostpalette mit knackigen Gemusesticks und Krauterquark
* k%

Krautsalat mit Tofu
Gemusesalat mit Melonen und frischer Minze
Sprossensalat mit Pinienkernen und Rosinen
Knackige Blattsalate mit Radieschenvinaigrette

**k*k

Catalanische Gaszpacho
* k%

Warm:
Geflugelbrustchen auf Frihlingszwiebeln
Basilikumfilet vom Schwein auf Paprikareis
Lachsfilet auf Gartengurkengemise
Wildreis, Bandnudeln, Polentaschnitten

**k*k

Brotkorb
* k%
hausgemachte Frischkéase
junger Ziegenkase eingelegt in Olivendl und Rosmarin
***

Frischer Obstsalat
Topfenmousse mit Bananenchips
Joghurtcreme mit Pfirsichspalten

***
Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 26,05 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 31,00 €



Italienisches-Spezialitatenbuffet (Nr. 19)

Gebeizter Lachs mit Limonensauce
Meeresfrichte-Salat in Pesto-Olivendl
Pochiertes Salmfilet mit Knoblauchdip

**k*
Bruschetta
Mozzarella mit Tomate und Basilikum
Carpaccio vom Eifeler Weiderind
Vitello tonnato

*k*x

Italienische Gemiuse Antipasti
***
Warm:
Kalbsbraten in Marsala-Sauce
Lammkeule Apulische Art mit Tomaten-Kartoffelauflauf
Spaghetti Milanese
Tagliatelle in Krabben-Fenchelsauce

Italienisches Gemiise
Geriebener Peccorino

**k*k

Italienische Ké&sespezialitaten

*k*

Ciabatta und Olivenbrot

**k*

Tiramisu, Pana Cotta

*k*

Frischer Obstsalat

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 27,31 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 32,50 €



Schweizer-Buffet (Nr.20)

Salmmedaillons mit Forellenkaviar
Zanderfilet mit Mandelkruste
Gebeizter Salm mit Honig-Dillsauce

**%k

Bindnerfleisch mit Melonen
Schweinefilet in Blatterteig

**k*k

Schweizer Salatauswabhl
* k%
Warm:

Zircher Kalbsgeschnetzeltes
Rehragout mit Pfifferlingen
Preiselbeerbirne
Haselnussspéatzle, Engadiner Kartoffelkuchen
Frisches Gemuse
* k%

Appenzeller Kase mit Weintrauben
Arrangement von Schweizer K&sesorten

**k*k

Brotkorb

*k*

Dessertauswahl

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 27,31 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 32,50 €



Karibisches-Spezialitatenbuffet (Nr. 21)

Gebeizter Lachs mit Limonensauce
Meeresfrichte-Salat in Pesto-Olivendl
Pochiertes Salmfilet mit Knoblauchdip
Krabbenbrot in Bananen-Knoblauchdip

* k%
Gefllgelsalat mit Mango und Melonen
Reissalat mit Palmherzen
Garnelen eingelegt mit Zitronengras und Kokos
Hauchdlnne Scheiben vom Kalbsriicken mit schwarzer
Bohnencreme
**k*
Slss-Saures Thaigemuse
**k*

Warm:
Kalbsbraten in Palmweinsauce
Viktoriabarschfilet in rosa Krebssauce
Gebratenes Gefligel in scharfer Tomatensauce
Glasierte Kochbananen
Lauch-Zwiebeln in Kokosmilch
Jasmin Duftreis
**k*

Maisbrot und Olivenbrot
* k%
Dessertspielereien mit versch. Cremes
Obstsalat mit Jamaika-Rum
Bananencreme mit Kokosraspeln

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 36,89 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 32,00 €



Franzosisches-Spezialitenbuffet (Nr. 22)

Marinierte Lottemedaillons mit rosa Pfeffer
Salat von Meeresfriichten
Edelfischarrangement

**k*k

Hausgebeizte Barbarie-Entenbrust

**k*k

Auswahl hausgemachter Terrinen und Pasteten

*k*k

Cremesuppe von Weinbergschnecken
* k%

Kalbsblankett in Chablis
Lammkeule Provenzalische Art
Marktgemuse nach Saison
Gratin Dauphinois

**k*

Brotauswahl

*k*

Moussevariationen mit Friichten
*kxk
Franzosische Kaseauswahl vom Brett
mit Weintrauben

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 31,51 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 37,50 €



Unser rustikales Buffet (Nr.23)

Hausgemachte Stilze
Blut- und Leberwurst
Biernacken, Fleischwurst
hausgemachte Frikadellen
**%*
gebratene Hahnchenkeulen
Schinkenspezialitaten
* k%

Nudelsalat, Kartoffelsalat
Tomatensalat, WeilRkrautsalat

**k*k

Remouladensauce
**k%*

Warm:
Eifeler Krustenbraten
mit Sauerkraut
und Bratkartoffeln

**k*k

Rustikales Kaseauswahl vom Brett

**k*k

Butter und Griebenschmalz

**k*k

Brotkorb

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 16,81 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 20,00 €



Unser Klassiker (Nr. 24)

Geraucherter Fjordlachs
Hausgebeizter Nordlandlachs
Forellenfilets auf dem Buchenrauch
Terrine von Edelfischen
Shrimpscocktail
gerdaucherte Makrelen mit unterschiedlichen Aromaten
Sahnemeerrettich, Dill-Creme Fraiche
**k*

Roastbeef rosa gebraten
Gefullte Poulardenbrust
Melone mit Eifeler Schinken
Schinkenrélichen mit Spargel
Schweinelende gebraten
Kassler Rauchriicken
**k*

Rohkostsalate der Saison
Blattsalate an zweierlei Dressing
Brotkorb und Butter
**k*

Warm:

Gebratene Schweinefilets auf Rahmpfifferlingen
Burgunderschmorbraten
Bunte, marktfrische Gemuseplatte
Hausgemachte Butterspétzle
Kartoffelgratin

***

Internationale Kaseauswahl mit Weintrauben

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 27,31 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 32,50 €



Unser Gourmetbuffet (Nr.25)

Geraucherter Nordlandlachs, pochierte Lachsforelle
marinierte Scampis
Hausgebeizter Gravedlachs
Terrine vom Edelfisch
Gefullter Steinbutt
Shrimpscocktail
gebackene Austern auf Blattspinat
gebackene Sardinen auf Meeresalgen in Balsamessig
Sahnemeerrettich, Honig-Dill-Senfsauce
* k%
Melone mit Serano-Schinken
Gebratene Hahnchenbrust auf Currysauce
Wildpastete mit Cumberlandsauce
rosa gebratener Rehriicken
Schweinemedaillons
* k%
Hausgemachte Antipasti
Grolie Salatauswahl der Saison
Brot und Butter

* k%

Zanderfilet unter der Kartoffelkruste, Safranschaum
Gebratener Kalbsriicken mit Steinpilzrahm
Gebratener Wildschweinrlicken mit hausgemachten Butterspatzle

**%k

Krauternudeln, Kartoffelgratin
Marktfrisches Gemiuse der Saison

**k*k

Kaseauswahl

*k*x

Dessertbuffet ,,Sweet Dreams*

Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 37,39 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 44,50 €



Geschirr

pro Person fir das komplette Gedeck
(Porzellan, Messer, Gabel, Loffel) ohne Glaser
Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 2,10 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 2,50 €

pro Person flr das komplette Gedeck
(Porzellan, Messer, Gabel, Loffel) mit Glaser
Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 2,94 €
Inkl. 19% Mehrwertsteuer 3,50 €

Kaffeegedeck
(Kuchenteller, Kaffeetasse, Untertasse, Kuchengabel, Kaffeeloffel)
Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 1,26 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 1,50 €

Damast-Tischtuch (weif3)
Preis pro Tisch
ohne Mehrwertsteuer 4,62 €
inkl. 19% Mehrwertsteuer 5,50 €

Stoffservietten (apricot)
Preis pro Person
ohne Mehrwertsteuer 1,01 €
Inkl. 19% Mehrwertsteuer 1,20 €

Blumengestecke, Musiker, Sonderwuinsche, etc.: auf Anfrage
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